FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Backerfachgeschaft

Bio-Bickerei Taubenheim

hat in den letzten drei Jahren regelmalig
an den freiwilligen Qualitatskontrollen des IQBack-Instituts teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Bio-Rosinenstollen

wird hiermit die IQBack-Goldmedaille verliehen.

FUR HERVORRAGENDE
BACKLEISTUNG

November 2016 |
Prasident Michael Wippler Direktor Bernd Kitscher Professor Dr. Thomas Becker Sachverstandiger des Instituts
Zentralverband des Deutschen Institut fur Qualitatssicherung Wissenschaftlicher Beirat fur Qualitatssicherung
Bdckerhandwerks von Backwaren des Instituts von Backwaren

Institut fUr Qualitatssicherung von Backwaren IQBack — www.brot-test.de




/ ERTIFIKAT

Das Institut fir Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) hat eine sensorische

Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bio-Biickerei Taubenheim

hat dabei fiir sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten.

Sehr gut

Bio-Rosinenstollen

November 2016
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Prasident Michael Wippler Direktor Bernd Kitscher Professor Dr. Thomas Becker Sachverstandiger des Instituts
Zentralverband des Deutschen Institut fiir Qualitatssicherung Wissenschaftlicher Beirat fUr Qualitatssicherung
Backerhandwerks von Backwaren des Instituts von Backwaren

Institut fir Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) an der Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim
Im Waldschloss - Gorxheimer TalstraBe 23 - D-69469 Weinheim - www.brot-test.de




|QBack

Biickerei
Bio-Bickerei Taubenheim

Thre Qualitétspriifung vom: 12.11.2016

Sehr geehrte Damen und Herren,

die von Ihnen iibermittelte Backware wurde von mir nach den Richtlinien der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) gepriift. Nach dem 5-Punkte-Schema, auf dem auch die
verwendete Software basiert, erhielt Thr Produkt folgende Bewertung:

Priifungsnummer: 50
Produktbezeichnung: Bio-Rosinenstollen

Erzielte Punktzahl: 100

Erreichte Bewertung: sehr gut

Mit freundlichen Griiflen Kontaktdaten:

EMail: Isensee@Brot-Test.de

Michael Isensee Telefon: 06201 - 10 72 43
Qualitétspriifer Webseite: www.brot-test.de

Erkannte Fehler. deren Ursachen und MaBnahmen zur Vermeidung:

1. Form, Aussehen
Ohne Fehler

2. Oberflichen-, Krusteneigenschaften
Ohne Fehler

3. Lockerung, Krumenbild
Ohne Fehler

4. Struktur, Elastizitéit
Ohne Fehler

5. Geruch
Ohne Fehler

6. Geschmack
Ohne Fehler

Institut fir Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) e.V. « an der Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim e.V.
Im Waldschloss/Gorxheimer TalstralRe 23 » 69469 Weinheim « Tel.: 06201/107-0 « Fax: 06201/182579 « www.brot-test.de « info@brot-test.de
Bankverbindung: Volksbank Weinheim = IBAN DE48 6709 2300 0002 4546 02 « BIC GENODEG1WNM « USt-IdNr. DE 144465164



FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Backerfachgeschaft

Bio-Bickerei Taubenheim

hat in den letzten drei Jahren regelmaBig
an den freiwilligen Qualitatskontrollen des IQBack-Instituts teilgenommen.
Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Dinkel-Honig-Stollen

wird hiermit die IQBack-Goldmedaille verliehen.

FUR HERVORRAGENDE
BACKLEISTUNG

November 2016
é . @/ﬂé/ B LUTScHER Mb gxa:of
Prasident Michael Wippler Direktor Bernd Kitscher Professor Dr. Thomas Becker Sachverstandiger des Instituts
Zentralverband des Deutschen Institut fir Qualitatssicherung Wissenschaftlicher Beirat fur Qualitatssicherung
Backerhandwerks von Backwaren des Instituts von Backwaren

Institut fUr Qualitatssicherung von Backwaren IQBack — www.brot-test.de




|QBack

Bickerei
Bio-Bickerei Taubenheim

TIhre Qualitétspriifung vom: 12.11.2016

Sehr geehrte Damen und Herren,

die von Thnen iibermittelte Backware wurde von mir nach den Richtlinien der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) gepriift. Nach dem 5-Punkte-Schema, auf dem auch die
verwendete Software basiert, erhielt Thr Produkt folgende Bewertung:

Priifungsnummer: 49
Produktbezeichnung: Dinkel-Honig-Stollen
Erzielte Punktzahl: 100

Erreichte Bewertung: sehr gut

Mit freundlichen Griiflen Kontaktdaten:

EMail: Isensee@Brot-Test.de

Michael Isensee Telefon: 06201 -107243
Qualitétspriifer Webseite: www.brot-test.de

Erkannte Fehler, deren Ursachen und MaBlnahmen zur Vermeidung:

1. Form, Aussehen
Ohne Fehler

2. Oberflichen-, Krusteneigenschaften
Ohne Fehler

3. Lockerung, Krumenbild
Ohne Fehler

4. Struktur, Elastizitit
Ohne Fehler

5. Geruch
Ohne Fehler

6. Geschmack
Ohne Fehler

Institut fir Qualitdtssicherung von Backwaren (IQBack) e.V. » an der Akademie Deutsches Béckerhandwerk Weinheim e.V.
Im Waldschloss/Gorxheimer Talstralle 23 » 69469 Weinheim « Tel.: 06201/107-0 « Fax: 06201/182579 = www.brot-test.de * info@brot-test.de
Bankverbindung: Volksbank Weinheim = IBAN DE48 6709 2300 0002 4546 02 » BIC GENODEG1WNM « USt-IdNr. DE 144465164
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Das Institut fur Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) hat eine sensorische

Qualitatsprifung durchgefiihrt. Das Unternehmen

Bio-Biickerei Taubenheim

hat dabei fir sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten.

Sehr gut

Dinkel-Honig-Stollen
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Prasident Michael Wippler Direktor Bernd Kiitscher Professor Dr. Thomas Becker Sachverstandiger des Instituts
Zentralverband des Deutschen Institut fir Qualitatssicherung Wissenschaftlicher Beirat fur Qualitatssicherung
Backerhandwerks von Backwaren des Instituts von Backwaren

Institut fir Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) an der Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim
Im Waldschloss - Gorxheimer TalstraBe 23 - D-69469 Weinheim - www.brot-test.de




/ ERTIFIKAT

Das Institut fUr Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) hat eine sensorische

Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bio-Bickerei Taubenheim

hat dabei fir sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten.

Gut

Bio - Mandelstollen
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Prasident Michael Wippler Direktor Bernd Kitscher Professor Dr. Thomas Becker Sachverstandiger des Instituts
Zentralverband des Deutschen Institut fir Qualitatssicherung Wissenschaftlicher Beirat fur Qualitatssicherung
Backerhandwerks von Backwaren des Instituts von Backwaren

Institut fr Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) an der Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim
Im Waldschloss - Gorxheimer TalstraBe 23 - D-69469 Weinheim - www.brot-test.de
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Bickerei
Bio-Bickerei Taubenheim

Thre Qualitétspriifung vom: 12.11.2016

Sehr geehrte Damen und Herren,

die von Thnen {ibermittelte Backware wurde von mir nach den Richtlinien der Deutschen
Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) gepriift. Nach dem 5-Punkte-Schema, auf dem auch die
verwendete Software basiert, erhielt Thr Produkt folgende Bewertung:

Priifungsnummer: 51
Produktbezeichnung: Bio - Mandelstollen

Erzielte Punktzahl: 95
Erreichte Bewertung: gut

Mit freundlichen Griillen Kontaktdaten:

EMail: Isensee(@Brot-Test.de

Michael Isensee Telefon: 06201 - 10 72 43
Qualitétspriifer Webseite: www.brot-test.de

Priiffungsnummer: 51  Produktbezeichnung: Bio - Mandelstollen

Institut fur Qualitétssicherung von Backwaren (IQBack) e.V. » an der Akademie Deutsches Béackerhandwerk Weinheim e.V.
Im Waldschloss/Gorxheimer Talstrake 23 « 69469 Weinheim = Tel.: 06201/107-0 « Fax: 06201/182579 « www.brot-test.de « info@brot-test.de
Bankverbindung: Volksbank Weinheim + IBAN DE48 6709 2300 0002 4546 02 « BIC GENODEG1WNM - USt-IdNr. DE 144465164



