DEUTSCHES
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ZERTIFIKAT

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische

Qualitatsprufung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bio-Biickerei Taubenheim

hat dabei fir sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten:
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GOLD

FUR HERVORRAGENDE BACKLEISTUNG

Das Unternehmen

Bio-Biickerei Taubenheim

hat in den letzten drei Jahren regelmaf3ig an den
freiwilligen Qualitatskontrollen des Deutschen Brotinstitut e. V. teilgenommen.

Als Anerkennung der gleichbleibenden sehr guten Qualitat fir das Produkt

Bio-Rosinenstollen

wird hiermit die

GOLDMEDAILLE DES

DEUTSCHEN BROTINSTITUT (F

verliehen.
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